Pour vos fétes,
découvrez les suggestions du chef

W
:

41 avenue Vichy a Saint-Yorre - Tel : 04 70 31 14 52
Le Grand Marché a Vichy - Tel : 04 70 97 76 11
www.peredavid-traiteur.fr



En raison des difficultés dapprovisionnement sur un grand nombre de produits, nous ne pouvons pas garantir de pouvoir répondre a toutes
vos demandes. Cependant croyez bien que nous ferons tout notre possible pour vous satisfaire ! Merci pour votre compréhension

VETTINIES QU CRYOTX oo 2,75 € pce
- Queue Ecrevisse ¢ Avocat

- Foie gras aux Figues & Spéculos

- Tartare de Tomate & Chantilly de chévre frais

- Tartare de Saumon a laneth & mascarpone

Plateau de 30 Verrines all ChOIX. ...t
MiNi FEUIIIEES IMATSOIL...ttette et
(Allumette fromage, quiche, pizza, saucisse, torsade danchois, olive noire)

BIiOCRE QUX GIALOMIS. ...t

Pain SUIPIISE (8111 G0 FOASES)....ooesetseeeee e 38,00 € pce
Plateau assortiment de tOAStS (60 PIECES)..........orssssssssssesssesesesees 33,00 € pce
Mini burger beeuf, oignons et comté ou foie gras 0ignons et figues...........mmss 2,80 € pce

Plateau mini burger (20 PieCes Al CHOTX).........ccroistssssssssssssssssssssns 50,00 € pce
Brioche foie gras et Brioche saumomn fUmé............mnnssss 1,30€ pce

Salade périgourdine (10€)
(Salade mélée, gésiers confits, lardons fumés, magret fumé, toast et mousson de canard)
Délice saumon (12€)
(Charlotte Saumon fumé, tartare de tomate, mascarpone et mise en bouche)
Foie gras maison (15€)
(Foie gras mi-cuit de canard, chutney aux figues et brioche dorée)

BUCHETE MACEAOINE. ... 3,50 € pce
CEUL €10 GG 3,50 € pce
ASPIC FOIE G 5,00 € pce
Entremet Foie Gras/Pain d@pice/FiZUE. ...t 7,00 € pce

Foie gras de Canard mi-Cuit MaiSOMN ... Selon disponibilité
Foie gras d’Oie fraiS MaiSOMN..........cssssssessen Selon disponibilité
Terrine de GibIer MIAISOM...........oooeeeeeeeeeeeeeeeesese et au poids

Assortiment de Galantines MAISOM.............ovcssesesessesssssssesesese oo
COCRON A€ TAIE FALCH ..
Patés en Crotte : Pintade/Ris Veau/MonteSqUIEU/ELC...........ovecssossossosossoso

SAUMON fUME 1ADEL FOUGE.......ttt e
Terrine POISSON €1 CIUSTACES........ovrrrresssrsrssssesesesssssssseses ettt
Demi langouste a la Parisienne (Ortigine Cuba, env 320).........mmmsmins Selon arrivage



BOUCIEES A 1A TOINIC ..o

Feuilleté Saumon, crevettes et 0S@Ille. ...

Feuilleté aux ris de veau creme de morilles...........icssssss

FEUILLEtE QUX ESCATZOLS. ...ttt

Coquille noix de St Jacques @ 1a DIELONIE. ...t

BOUAIN BIANC NATUTLE. ...

Boudin Blanc aux ChampPi@ROMS. ...ttt

Croustade QUX T1S A€ VEAUL ..o

Escargots Bourgogne maison PUI BEUTITE.........sssinimssssssisisissssssssssesisissssssssosesios 8,50 € douz.
Cassolette de sandre, écrevisses au coulis de homard...........eeeeeeeeeseeseee s 10,00 € pce
Pavé de saumon grillé & FOSEIILE. ...ttt 8,00 € part
Filet de Sandre grillé, creme de Champagne & Langoustine. ... 10,00 € part
Dos de Loup étuvé sauce Crustacés & crevettes roses braisées.......csn 11,00 € part
Corolle de Sole a 18 NOIMANAE. ...t 8,50 € part
| ITO TR A1 2N 015  (or: V1 o L Selon disponibilité
Supréme de pintadeau fermier au Chablis............ 8,50 € part
Moelleux de chapon roti crémeé aux @irolles..... s 9,50 € part
Cuisse de canette farcie aux cépes .......................................................................................... 9,00 € part/Selon disponibilité
Ris de veau aux MOTILLES. ...t 15,00 € 250g
Médaillon de veau braisé, éclats de mOTilles..........cs 15,00 € part
Filet de boeuf en crofite sauce forestiere (IMIiN 5 Pers)........mmmmsmmmme 16,50 € part
Gigue de Chevreuil sauce grand VENEUL ... 9,50 € part
Tajine de légumes a la courge et QUX fTUItS SECS. ... 10,00 € part
Polenta crémeuse aux 16GUmes A HIVET ... 10,00 € part
CUrTy de 18GUMES €t T1Z 3 SAVEULS......ccssssssssssssss 10,00 € part
GIAtIN DAUPRIIIOS. .. 16,00 € kg
Pommes DauPhines MAISON.........c.cvmminssesessesesesessssesssssssseeese 25,00 € kg
Ecrasée de pommes de terre @ la truffe. ... 3,00 € part
Gratin SQIEAALs. ...t e R e VB S o 3,00 € part
TGS g 01 17 SO S o k> NI, > > v A 2~ < S 3,00 € part
Flan@g getite-légumes au corCUmMIN.. . g e S IATNNRR - errrerrvrpgn NI L 3,00 € part

Poélée de champignons SNt SYIVESLIE. ... ittt e au poids



Menus des Fétes

Délice (26 €) Gourmet (36 €)

Crumble au foie gras Tiramissu avocat et oeufs de saumon
Coquille de noix de Saint Jacques Entremet foie gras
alabretonrne -~
------- Cassolette de lotte
Supréme de pintadeau sauce Riesling
fermier au Chablis - > '~ e
& Médaillon de veau braisé,
Rapée de pommes de terre, et éclats de morilles
Tomate provencale &

Gratin Sarladais/ Fagot haricots verts

Menus avec fromage + dessert au choix : + 4€

Plateaux fromages

Pour 4 a 6 personnes (24 €) Pour 10 a 12 personnes (52 €)
Gaperon Saint Nectaire fermier %
Bleu d’Auvergne Comtesse de Vichy
Chevre frais de Demas Fourme dAmbert
Cantal entre-deux Chevre frais de Demas
Chutney doignons et fruits secs Cantal entre-deux Gaperon

Chutney doignons et fruits secs

Desserts

*Buche glacée La Nougatine : fruits confits, amandes grillées et pistaches
*Buche glacée La Bellevue : meringue, sorbet chocolat, mandarine, éclats de noisette
caramélisée

*(Biiche pour 4 personnes minimum, pas vendue en part individuelle)
Btiche La Chocolatine : Dacquoise noisette, crémeux poire, chocolat lacté caramel
Btiche Lexotique : Sablé croustillant passion, crémeux des iles et framboises
Entremet Royal Mont blanc, créme de marrons, cerises amaréna confites

Parfait citron et fruits frais

Dessert de la Saint Sylvestre : Everest (Croustillant rose framboise et chocolat blanc
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4,00 € part
4,00 € part

3,50 € part
3,50 € part
3,50 € part
3,50 € part

3,50 € part




